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Nyt restaurantkoncept pa Vejra scorer fem stjerner

Denne sommer er restauranten pa Vejrg
abnet under et nyt navn og har faet stor
anerkendelse af Berlingskes madanmelder.

Qens landbrug drives 100
procent gkologisk og regene-
rativt, og Vejrgs ejer, Kim
Fournais, har investeret i, at
VEJRE: Den 3. juli dbnede re- en vindmolle, et solcellean-
stauranten pa Vejrg inye klee-  leeg og et omvendt osmose-
der. Restauranten Skipperly anleg gor Vejro selvforsynen-
er nu en frokostrestaurant, de med energi. @en har i gv-
som om aftenen skifter navn  rigt ogsa et biologisk mikro-
til Gaia og har Michelin-am- rensningsanleg og far snart
bitioner. Den bergmte fran-  en elfeerge, der skal sejle gaes-
ske spiseguide er nemlig be- ter frem og tilbage mellem
gyndt at uddele en serlige Vejre og Karrebeksminde.
gronne stjerner til restauran- Mantraet pa Vejro er, at
ter, der drives baredygtigt - "ansvarlighed og luksus gar
eksempelvis ved at bruge lo- hand i hand", og luksus kan
kale og seesonbestemte rdva- man i den grad fa. Gaia byder

David Arnholm
dar@ftgruppen.dk

rer. eksempelvis pd menuen "Soil
& Sea” med 15 serveringer
Far snart en elfarge af spaede grontsager, vilde ur-

Det er netop, hvad kekken- ter,solmodne bar og pivfriskt
chefLasse Zacho Andersenog  vildt samt gris, kalv og far.
hans team tager udgangs-

punkt i. Grontsager, frugt, ur-  God anmeldelse _ e &5 4
ter og beer dyrkes og plukkes Og der er taget godt imod Maden tilberedes med en hgj grad af rdvarer produceret | begyndelsen af juli Gbned Gaia pa Vejre. Foto: Vejre Resort
lokalt pa Vejre, som ogsd har ~ Gaia, melder Vejre. Henover  Pé Vejra og naermeste omegn. Foto: Vejra Resort

vildt, kveeg, far, grise, honsog sommeren har der veret

en bestand af bier. Dertil godtfyldtop parestauranten var Berlingskes madanmel- han, athan oghans medgest ¢ harvaretensucceshelevej- kert pa Gaia, som saledes
kommer fisk og skaldyr frare-  og i booking-bogen, og ikke der Sgren Frank pa besog. pé vejen hjem hurtigt bliver ~en igennem. Hverken kokke nemt traekker fem stjerner i
gionen. lenge efter Gaias dbning I sin anmeldelse skriver enige om,"atbespgetpa Vejr- eller tjenere satte en fod for- land".
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HOLD DIN NASTE FEST

PA VORES SMUKKE, SKONNE & LIDT SKZAVE VELKOMST
+ Meyers Bobler & saltede snacks

- serveret i vores hyggelige gardhave eller
i en af de hyggelige gamle stuer
3-RETTERS SEASONMENU
SAXKJOBING
hjemmerert mayo med dild, syltede skalotteleg,

abler fra Lillee & spredt rugbred
Vi er her for at for skabe den bedste fest.

Langtidsstegt Duroc svinebryst
Vi kan bade det klassiske og det moderne kekken med brombzr barbecue, stegte majs,
—altid med de gode ravarer, rligt og keerligt, lavet fra bunden. kroket pé perlebyg med vesterhavsost

& sauce pa kantareller

Vi leegger veegt pa det gode veertskab, at der er hgjt til loftet, hyggelig stemning & gje

for detaljen. Karamelliseret ablekompot

Kontakt os for et uforpligtende tilbud LSRGl

kontakt@hotel-saxkjobing.dk
Vine ad libitum under middagen

Kaffe & te med et glas able-isvin fra Lillee

NATMAD

+ Rugbred og surdejsbrod fra eget bageri
Lun leverpostej m. champignon & bacon,
Fasanspegepolse & to slags ost

Kuvertpris Weekend kr. 995
Kuvertpris mandag-torsdag kr. 795

Vi glaeder os til at byde jer rigtig hjertelig velkommen!

Lzs mere pa vores hjemmeside, hvor det meste er muligt.

HOTEL-SAXKJOBING.DK




